Bodegas de

SANTO TOMAS

Desde 1888

SANTO TOMAS ENSAMBLE DE TINTOS
VALLE DE SANTO TOMAS, MEXICO.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto.

Variedades: 50% tempranillo, 30% cabernet, 20% merlot.
Alcohol: 13,8%.

Vinificacion: crianza en barrica de roble francés.
Capacidad de Guarda: 4 afios.

Temperatura de Servicio: de 15 - 16° C.

NOTAS DEL SOMMELIER

Limpio y brillante, de tonalidad violacea y color cereza picota.

Aromas intensos de frutos rojos y negros, como cereza, frambuesa, grosella y
zarzamora. Violetas, con notas vainilla, madera lacteos, cacao, pimienta y humo.
Seco y de acidez fresca, equilibrado, elegante y de persistencia larga.

MARIDAJE

Quesos semimaduros, charcuteria, hamburguesas, pollo rostizado, pizza.

Bodegas Santo Tomas

Sants Tomas Los Dolores | Durante 130 afos Bodegas de Santo Tomas ha dialogado con sus tierras, con sus aires y
B 2023 e 5:_ 232 ¢ ; con sus lluvias. Ese dialogo se ha desarrollado a través de las manos de quienes trabajan,
de las voluntades que deciden y de las experiencias que se viven dia a dia en el ritmo que
ENSAMBLE DE TINTOS esa tierra, ese viento y esa lluvia nos proponen. Iniciamos con la llegada de los jesuitas y
las misiones que se establecieron en Baja California, la primera en el Valle de Santo Tomas,

en 1697. Esa fue la gran cuna del vino mexicano. Tenemos un legado importante, pues la
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primera produccion de vino fue en Santo Tomas en 1870.
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