
Seco

Cuerpo

Taninos/Astringencia

Acidez/Frescura

Alcohol

Intensidad

Poco MuchoMedio

lcv.mx

CastañasCereza
Roja

Moras Floral Mineral

LA BODEGA

Raúl Pérez es viticultor y uno de los mejores enólogos del mundo. En el 
Bierzo es un referente ineludible y está considerado también como el 
padre de la nueva Ribeira Sacra. Hombre inquieto y prolífico, es habitual 
encontrarle compartiendo proyectos colectivos o con amigos, y 
asesorando a otras bodegas y elaboradores. En el año 2003 lanzaría su 
primer vino en solitario, Ultreia (nombrado así recordando el saludo que 
antaño usaban los peregrinos del Camino de Santiago). 

RAÚL PÉREZ EL RAPOLAO (LA VIZCAÍNA)
D.O. BIERZO (LOMAS DE VALTUILLE),  ESPAÑA

Varietales: 100% Mencia.
Elaboración: Para la elaboración su fermentación es realizada en fudre 
de madera, con 100 % raspón, una maceración de entre 60-90 días, 
termina el proceso con 10 a 12 meses aprox en barricas usadas de 
diferentes tamaños. Se embotella sin clarificar ni filtrar.
Carácter: Complejo, fresco y mineral.
Capacidad de Guarda: 12 años
Temperatura de Servicio: 16-18°C
Maridaje: Cordero, cortes con grasa, lechón.


