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LABODEGA

En 1987, Pascal como marcador de vino y comerciante crea la marca
"Pascal Jolivet". Para facilitar este desarrollo y producir su propia gama
de vinos, Pascal construye una bodega completamente nueva en 1990.
Inspirado en las instalaciones de Champenois que tan bien conocia, la
bodega de vinos de Jolivet en Sancerre estd equipada con tanques de
acero inoxidable con control de temperatura; Las instalaciones son de

Ultima generacién.

ATTITUDE BLANC, VALLE DE LOIRE
VALLE DE LOIRE, FRANCIA

Varietal: 100% Sauvignon Blanc
Elaboracién: Fermentado en acero inoxidable con levaduras naturales,
al6 ° C para conservar los compuestos aromdticos de las uvas durante

40 dias. Después de la fermentacién, el vino pasa 5 meses mds
/’ﬁ&j‘/ﬂm— " madurando sobre sus lias antes de embotellar.

Cardcter: Expresivo, herbal y fresco
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Capacidad de Guarda: 5 afios
Temperatura de Servicio: 7-10°C

Maridaje: Mariscos, queso de cabra, ostiones, solo
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Melén Maracuyd Toronja Hierba Mineral
Verde Verde

Maison Pascal Joliver, Chemin de Chavignol
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Cuerpo
Taninos/Astringencia
Acidez/Frescura
Alcohol

Intensidad
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LACOMPARIA DEL VINO



