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ORBEN MALPUESTO
D.O. CA. RIOJA, ESPAÑA.

VINIFICACIÓN

Tipo de Vino: Tinto.

Variedad: 100% Tempranillo. 

Alcohol: 14,5%.

Vinificación: 15 meses en barricas 100% roble frances de grano fino 100% nueva.

Capacidad de Guarda: 15 años.

Temperatura de Servicio: de 16 - 18º C.

NOTAS DEL SOMMELIER

Intenso color cereza brillante.

Aroma a fruta madura, negra y silvestre. Es estructurado y amplio, con un toque 

cremoso, terroso, muy frutal, con carnosidad. Persistente y complejo final.

MARIDAJE

Se recomienda acompañar con carnes asadas y caza. Platillos mediterráneos.

ORBEN

Orben es el proyecto boutique de Artevino. Una revisión de Rioja a través de microparcelas 

de viñedo viejo plantado en las zonas más altas de Rioja Alavesa, en el entorno de 

Laguardia. Factores climáticos, geográficos y varietales confluyen para elaborar pequeñas 

producciones de vinos muy personales. En cuanto a la viticultura, en Orben buscan 

intervenir lo mínimo posible durante el ciclo vegetativo de la vid. Como ejemplo, en estos 

viñedos no se despunta en los meses de verano, pues ello favorecería la formación de 

bayas gordas pero de escasa calidad.


