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LA BODEGA

Ubicada en Tain l’Hermitage, «Maison & Domaines Les Alexandrins» es el 
resultado de la unión de fuerzas de un trío apasionado y muy curioso del 
norte del valle del Ródano: Nicolas Jaboulet, la sexta generación de una 
familia vinícola que ha sido en Tain l’Hermitage desde 1834, Guillaume 
Sorrel, hijo de Marc Sorrel de Sorrel Estate en Hermitage y Alexandre 
Caso, especialista en los terruños del norte del valle del Ródano.

MAISON LES ALEXANDRINS CÔTES-DU-RHÔNE BLANC
AOC CÔTES-DU-RHÔNE, RÓDANO, FRANCIA

Varietales: Grenache blanc, Viognier y Marsanne
Elaboración: Parcial vinificado en Tanques y en barricas de roble francés 
seguido por 8 meses sobre sus lías finas.
Carácter: De  medio cuerpo y untuoso.
Capacidad de Guarda: 5 años
Temperatura de Servicio: 9-11°C
Maridaje: Pescado condimentado, carnes blancas, pastas y risottos.

lcv.mx

Pera Durazno Melón Nectarina Miel


