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Domaine Les Alexandrins

TAIN L'"HERMITAGE - FRANCE

LABODEGA

Ubicada en TainI'Hermitage, «Maison & Domaines Les Alexandrins» es el
resultado de la union de fuerzas de un trio apasionado y muy curioso del
norte del valle del Rédano: Nicolas Jaboulet, la sexta generacion de una
familia vinicola que ha sido en Tain I'Hermitage desde 1834, Guillaume
Sorrel, hijo de Marc Sorrel de Sorrel Estate en Hermitage y Alexandre

Caso, especialista en los terrufios del norte del valle del Rodano.

MAISON LES ALEXANDRINS C6TES-DU-RH6NE BLANC
AOC COTES-DU-RHONE, RODANO, FRANCIA

Varietales: Grenache blanc, Viognier y Marsanne
Elaboracién: Parcial vinificado en Tanques y en barricas de roble francés

seguido por 8 meses sobre sus lias finas.

(OTES = D U— QHO Cardécter: De medio cuerpo y untuoso.

APPELLATION D’ ORIGINE CONTROLEE

Capacidad de Guarda: 5 afios
Temperatura de Servicio: 9-11°C

Maridaje: Pescado condimentado, carnes blancas, pastas y risottos.
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